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t@%{% Entrée, ‘Vidndé, Fromage, Dessert

68¢

k.22 4

Mise en Bouche

* %k

Entrées

L’Intemporel Pité en Crofite du Manoir Bel Air
Légumes Acidulés, Condiment Betterave au Vinaigre de Framboise

ou

Thon Albacore en Aller-Retour Brunoise de Fruits Tropicaux.
Mangue en Vinaigrette Infusion de Safran

Euf Parfait, Champignons des Sous-Bois, Foie Gras Chaud
Gelée de Gruyere, Consommé de Volaille

Viandes

Rognon et Ris de Veau, Basquaise de Piquillos, Raisins de Corinthe
Sauce Boucaniere

ou

Céte de Cochon Fermier Frangais, Sucrine Braisée
Purée de Pomme de Terre Fagon Robuchon, Sauce Périgueux,

ou

Filet de Beeuf, Crotite de Noisettes
Légumes Glacés et Jus de Viande

Liévre de Chasse d la Royale, Sauce Riche et Parfumée
Selon la Recette de Mr Bernard Robin

K%k

Plateau de Fromages Affinés

K%k

Dessert a la Carte™

*Merci de le réserver en méme temps que vos autres plats

Prix nets en euros, taxes &l service compris
Afin de mieux vous servir, merci de nous informer si vous étes allergique a un produit culinaire : gluten, arachides, lactose,...
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g‘ij ‘:Li/ Entrée, PO1SSON, Fromage, Dessert

68¢

kX

Mise en Bouche
b 2-2 4

Entrées

L’intemporel Pité en Crofite du Manoir Bel Air
Légumes Acidulés, Condiment Betterave au Vinaigre de Framboise

Thon Albacore en Aller-Retour Brunoise de Fruits Tropicaux,
Mangue en Vinaigrette Infusion de Safran

Euf Parfait, Champignons des Sous-Bois, Foie Gras Chaud
Gelée de Gruyeére, Consommé de Volaille

Poissons

Filet de Dorade Royale, Emulsion au Champagne

Eufs de Harengs Fumés et Jeunes Pousses

ou

Sandre en Ecailles de Courgette, Poireaux. Confits
Sabayon au Raifort

ou

Esturgeon de Sologne en Gateau Moelleux Langoustines Rjties
Pack Choi, Bisque Corsée
R 2-2.4

Plateau de Fromages Affinés

Kkx

Dessert a la Carte™

*Merci de le réserver en méme temps que vos autres plats

Prix_nets en euros, taxes &l service compris

Afin de mieux vous servir, merci de nous informer si vous étes allergique a un produit culinaire : gluten, arachides, lactose,...
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Dol A
R Poisson, Viande, Fromage, Dessert

/8¢

kX

Mise en Bouche

kX

Poissons

Filet de Dorade Royale, Emulsion au Champagne

Eufs de Harengs Fumés et Jeunes Pousses

ou

Sandre en Ecailles de Courgette, Poireaux. Confits
Sabayon au Raifort

ou

Esturgeon de Sologne en Giteau Moelleux Langoustines Rjties
Pack Choi, Bisque Corsée

Viandes

Rognon et Ris de Veau, Basquaise de Piquillos, Raisins de Corinthe
Sauce Boucaniere

ou

Céte de Cochon Fermier Frangais, Sucrine Braisée
Purée de Pomme de Terre Fagon Robuchon, Sauce Périgueux;

ou

Filet de Baeuf, Crotite de Noisettes
Légumes Glacés et Jus de Viande

Liévre de Chasse d la Royale, Sauce Riche et Parfumée
Selon [a Recette de Mr Bernard Robin

.28 4

Plateau de Fromages Affinés

.28 4

Dessert a la Carte™

*Merci de le réserver en méme temps que vos autres plats

Prix nets en euros, taxes &l service compris
Afin de mieux vous servir, merci de nous informer si vous étes allergique a un produit culinaire : gluten, arachides, lactose,...
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9%{ & Entrée, Poisson, Viande, Fromage, Dessert
88¢

X%k

Mise en Bouche

k%

Entrées

L’Intemporel Pité en Crofite du Manoir Bel Air
Légumes Acidulés, Condiment Betterave au Vinaigre de Framboise

Thon Albacore en Aller-Retour Brunoise de Fruits Tropicaux.
Mangue en Vinaigrette Infusion de Safran

Euf Parfait, Champignons des Sous-Bois, Foie Gras Chaud
Gelée de Gruyeére, Consommé de Volaille

Poissons

Filet de Dorade Royale, Emulsion au Champagne

Eufs de Harengs Fumés et Jeunes Pousses

Sandre en Ecailles de Courgette, Poireaux. Confits
Sabayon au Raifort

Esturgeon de Sologne en Giteau Moelleux Langoustines Rjties
Pack Choi Bisque Corsée

Viandes
Rognon et Ris de Veau, Basquaise de Piquillos, Raisins de Corinthe
Sauce Boucaniere

Céte de Cochon Fermier Frangais, Sucrine Braisée
Purée de Pomme de Terre Fagon Robuchon, Sauce Périgueux,

Filet de Beeuf, Crotite de Noisettes
Légumes Glacés, et Jus de Viande

Liévre de Chasse a la Royale, Sauce Riche et Parfumée
Selon la Recette de Mr Bernard Robin

K%k

Plateau de Fromages Affinés

b-8-2-4
Dessert a la Carte*
*Merci de le réserver en méme temps que vos autres plats

Prix nets en euros, taxes &l service compris
Afin de mieux vous servir, merci de nous informer si vous étes allergique a un produit culinaire : gluten, arachides, lactose,...
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Douceurs du Manoir

Notre Chef, Stéphane Abel,
Vous propose de terminer votre repas en douceur
Avec ses créations ou desserts revisités

Mandarine
Crépe Soufflée en Chaud-Froid aux_Agrumes
Sauce Mandarine Infusée a la Coriandre
Chocolat
Ma Version du Mille-Feuille Chocolat en Gavotte

Mouss Jivara Sauce Gingembre

Marron
Savarin Moelleux sous une Emulsion de Marron Glacé

Fraicheur de Poire en Sorbet

Kirsch

Soufflé Rothschild, Opulente Robe Dorée
Et Joyaux de Fruits Confits Macérés au Kirsch

£ 8-2 4

Mignardises

Prix_nets en euros, taxes &l service compris

Afin de mieux vous servir, merci de nous informer si vous étes allergique a un produit culinaire : gluten, arachides, lactose,...



